
SCHLOSSBISTRO

 
FR	 12 — 22 
SA	 10 — 22 
SO + Feiertage 	10 — 20

079 452 52 65
schlossgastronomie@meggen.ch

KAFFEE
Espresso + Ristretto	 4

Espresso Doppio	 5

Espresso Macchiato	 4.5

Kaffee	 5

Cappuccino	 5.5

Cortado	 6

LATTE
LEIA LATTE  30 cl	 6.5 
Kräutermischung heiss aufgegossen  
und mit Bio-Haferdrink gemischt

Sanddorn Lassi  20 cl	 6.5 
Pflanzliches Joghurt, Bio-Haferdrink,  
Sanddorn, Zimt und Kreuzkümmel

MAYA WISDOM  30 cl  |  zuckerfrei	 8.5 
Stärkungsgetränk aus reinem Kakao  
und Gewürzen, Rosen und Gold, 
wird mit Bio-Haferdrink gemischt

Ovomaltine  30 cl  |  heiss / kalt	 4.5

TEE
Apfelminze	 5.5  
Zitronenthymian mit Calendula  
Verveine Odorante 
Bergkräuter mit Kornblumen 
Biotee aus dem Süden Graubündens, vom Hof,  
am Lago di Poschiavo. Handgefertigt.

Sencha Yama-No-Cha	 6.5 
Grüntee – eher mild, mit kräftigen Aromen 
Kyushu, Peter Oppliger Tea Selection, bio

Bancha	 6.5 
Grüntee – kräftig, herb, hoher Eisengehalt 
Kyushu, Peter Oppliger Tea Selection, bio

Yellow / Black Spring Tea	 6.5 
Schwarztee – vielfältige Aromatik, halb fermentiert 
Sikkim, Peter Oppliger Tea Selection, bio

SCHAUM	

Schloss Meggenhorn  75 cl	 9.5	 67 
Riesling-Sylvaner 2024  
AOC, Gemeinde Meggen

Sitenrain Brut  75 cl	 10.5	 69  
2020 / 2022, AOC Luzern 
Méthode Traditionelle  
Solaris (70 %) + Souvignier Gris (30 %), bio 
Bioweingut Siteinrain, Nora Breitschmid, Meggen

Le Petit Mousseux 2023 / 2024  75 cl	 9.5	 62  
Schaumwein aus Pinot Noir und Sauvignon Blanc. 
Weingut Kastanienbaum,  
Denis Koch + Kevin Studer, Kastanienbaum

ROSÉ

Fläscher Rosé, 2024  75 cl  |  bio	 9	 65 
Ahnungen von Erd- und Stachelbeeren,  
aromatisch und körperreich, cremiger Auftakt. 
Gatluzi Bio-Weinbau, Heinz Kunz, Fläsch

MEGGENHORN

April OktoberTRAUBEN VERGOREN

BEWIRTSCHAFTUNG
WEINGUT MEGGENHORN
Der Rebberg Schloss Meggenhorn wurde  
vor über 40 Jahren mit Riesling Silvaner 
Trauben angepflanzt und gehört der Gemeinde 
Meggen. 

Der Rebberg wird durch die Scherer und 
Bühler AG bewirtschaftet und in den nächsten 
Jahren auf einen rein ökologischen Betrieb 
umgestellt. Dabei wird eine Bewirtschaftung 
nach biodynamischen Grundsätzen verfolgt, 
mit dem Ziel den Boden zu beleben und 
einen nachhaltigen Betrieb zu gewährleisten. 

1979
Der Rebberg unterhalb des 
Schlosses besteht seit 
1979 und umfasst rund ein 
Hektar. 

2017
Seit 2017 wird aus den 
Trauben vom Rebberg auch 
ein Schaumwein Brut und 
eine Edelspirituose «Marc» 
hergestellt.

8000
Der Rebberg ist mit Riesling-
Silvaner, Solaris und Souvig-
nier Gris bepflanzt. Jedes 
Jahr wird der Wümmet mit 
interessierten Freiwilligen 
aus der Region gemacht. 
Die Trauben werden vor Ort 
gepresst. Es werden rund 
8000 Flaschen Schlosswein 
pro Jahr produziert. 

470
Die süd-südwestliche Ex-
position, das Mikroklima 
auf 470 Metern über Meer 
und der Boden, der durch 
Lehm und teilweise felsigen 
Untergrund charakterisiert 
ist, bilden ideale Voraus-
setzungen für den Anbau 
von Reben. 

19
Eine Weisswein Flasche für 
zu Hause kostet CHF 19.
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service au bar

HALLO

 * SOMMER! *  Alle Kaffees sind auch koffeinfrei erhältlich. 

Alle Milchgetränke sind auch mit Schweizer  
Bio-Haferdrink erhältlich. 

Unsere Milchgetränke sind dampferhitzt.

MORGEN
Croissant	 3

Pain au chocolat	 4.5

Brioche	 4.5

Apfel-Granola  	 9.5 
Birnen, Napf-Joghurt, vegan glutenfrei möglich

Brot & Blumen	 17.5 
Anke, Ei, Käse, Konfi, Sauerteigbrot

Regionale Käseauswahl	 21 
Vom Chäs Chäller Luzern

Eier Canapé	 11.5

Über Zutaten in unserem Angebot, die Allergien oder  
Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere  
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

WEISS	 Glas	 Flasche	 	

Schloss Meggenhorn  75 cl	 7.5	 51 
Riesling-Silvaner 2024 
Gemeinde Meggen

Schloss Meggenhorn  75 cl		  88 
Riesling-Silvaner Barrique 2024 
Gemeinde Meggen

Heida 2023 (Savagnin)  75 cl	 10.5	 69 
Ein naturbelassener Weisswein  
aus der Rebsorte Heida (Savagnin).  
Walliser nennen die Sorte auch liebevoll  
«Perle der Alpen», dies aufgrund  
ihrer kleinen und aromatischen Beeren. 
Rehefeldt Weine, Sebastian Rehefeldt, Luzern

Für die Wein-Freaks 
24 Stunden Maischestandzeit vor der Gärung, Spontan
gärung im Barrique und anschliessend Ausbau für 10 Monate 
(20 % Neuholz), spontaner BSA, ohne Filtration. Wein  
ist vegan (keine Schönungsmittel) Alkoholgehalt: 13.5 %

Degustationsnotiz: Goldgelbe Farbe. Im der Nase fruchtig 
nach eigelegter Zitrone, Ananas und Mandeln. Im Gaumen 
saftig frisch mit Zug. Der Abgang ist lange und cremig mit 
einem Hauch Caramel.

ROT	 Glas	 Flasche

Maréchal Foch 2022   75 cl		  63 
AOC Luzern  
Zurückhaltendes, elegantes Bouquet  
mit feinen Zitrusnuancen, leicht grünlichen  
Anklängen mit Brennnessel und Ampfer.  
Am Gaumen leichtfüssig, straffe Säure, etwas  
Kohlensäure und zitruslastiger,  
leicht würziger Abgang. Alkoholgehalt: 12.4 % 
Bioweingut Sitenrain, Nora Breitschmid, Meggen

ORANGE		

La Folle, Chasselas Orange 2023  75 cl		  89 
Naturwein AOC Bielersee 
Ein Weisswein gemacht wie ein Rotwein.  
Tannine. Non filtré. Wilde, biologische 75 cl.   
DOMAINE BONNET DU FOU 
Manuel Schneiter und Roman Thürig, Twann

Kurz: D’Natur im Glas!  
Rubinrote Farbe. In der Nase fruchtig nach Erd- und 
Himbeere und ein Hauch von Gewürznelken. Am Gaumen 
harmonisch und elegant, typische burgundisch, mit  
weichen Tanninen. Der Abgang ist lange mit einem Hauch  
getrockneten Blumen und Kirsch. Alkoholgehalt: 13 %

Pinot Noir 2023  75 cl	 10.5	 76 
Die Trauben werden von Hand geerntet,  
schonend im Keller in Luzern verarbeitet  
und mit natürlichen Hefen vergoren.  
Anschliessend für 10 Monate im Barrique  
ausgebaut und ohne Filtration abgefüllt.  
Rehefeldt Weine, Sebastian Rehefeldt, Luzern

Unser Brot und die Feinbackwaren werden  
alle sorgfältig in Luzern / der Schweiz, hergestellt.

Unsere Produzenten aus der Umgebung:  
Schlossberg Bäckerei + Aux Merveilleux de Fred

NAT 
 UR!



Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.

APERITIF
DER APFEL vom Haldihof	 10.5 
Ginapéro  |  Rosmarin  |  Tonic	

La Maison Lillet	 10.5 
Gurke  |  Minze  |  Tonic 
Gewürzfenchel

Suze White Negroni	 17 
Wilde Enzianwurzeln 
Wermut Trauben | Orange

Kühner Gin Tonic, bio	 14.5 
Der Kühne. Organic London dry Gin 
Rosmarin  |  Tonic

ALKOHOLFREI
CUVÉE NR. 11  15 cl im Glas	 8 
Unreifer Apfel  |  Eichenlaub

ROSENZAUBER  15 cl im Glas	 8 
Unreifer Apfel  |  Rosen

Suze Tonic 0.00  25 cl	 10.5 
Wilde Enzianwurzeln  |  Tonic

LE TRIBUTE Olive Lemonade  20 cl	 6

LE TRIBUTE Tonic Water  20 cl	 6

J.Gasco Sanbitter  20 cl	 5

 

BIER
HELLES, ChällerBröi  Aesch	 5.0 % vol	 33 cl	 5.5

ALTBIER, Mikrobauerei Schluckspecht, bio  Luzern	 4.4 % vol	 33 cl	 7.5

LISBETH, IPA, Officina della Birra  Bioggio, Tessin	 7.5 % vol	 75 cl	 19	

PLACEBO, alkoholfreies Lager, ChällerBröi  Aesch	 0.0 % vol	 33 cl	 5.5

NoBrainer, hardcore weiches alkoholfreies Lager  Luzern	 0.0 % vol	 33 cl	 5.5

Eichhof alkoholfreies Lager  Luzern	 0.0 % vol	 33cl	 5

Budligers Hol-der-e Moscht  Erlosenblick in Sulz	 4.5 % vol	 33cl	 6

LABSAL
OFFEN	 30 cl	 50 cl

Tageseistee 	 5	 6.5

Wasserbirnen-Schorle * 	 5	 6.5

Apfelsaft vom Bauernhof *	 5	 6

Citron Pressé *	 5	 6

Safran Limonade	 5	 6.5

Rosmarin Limonade	 5	 6.5

Holunderblüten Limonade	 5	 6.5

FLASCHEN

ZÄMÄ  33 cl	 6 
mit Entlebucher Kräuter

KOMEO  33 cl	 6 
Ingwer Kombucha  

Rivella rot  33 cl	 5

Vivi Kola  33 cl	 5

Passugger  77 cl	 7

Rüebli-Apfel Saft *  20 cl	 7 
Frisch gepresst

Orangensaft *  20 cl	 7 
Frisch gepresst

Traubensaft *  15 cl	 6.5 
Prodotti Ticinesi

* �ohne Zuckerzusatz –  
enthält von Natur aus Zucker /  
nicht aus Konzentrat

Bei Fragen,  

melde dich gerne  

an der Theke.
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T 

 FREUDE

Wir beziehen unsere Biere, Weine, das Gemüse,

unsere Backwaren, Milchprodukte, Olivenöl,

Tee, Illustrationen und Fotografien, Flechten

und Ideen von Betrieben …

Fotografie: Sarah Lämmli
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Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwSt.
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Ginapéro  |  Rosmarin  |  Tonic	

La Maison Lillet	 10.5 
Gurke  |  Minze  |  Tonic 
Gewürzfenchel

Suze White Negroni	 17 
Wilde Enzianwurzeln 
Wermut Trauben | Orange

Kühner Gin Tonic, bio	 14.5 
Der Kühne. Organic  London dry Gin 
Rosmarin  |  Tonic

ALKOHOLFREI
CUVÉE NR. 11  15 cl im Glas	 8 
Unreifer Apfel  |  Eichenlaub

ROSENZAUBER  15 cl im Glas	 8 
Unreifer Apfel  |  Rosen

Suze Tonic 0.00  25 cl	 10.5 
Wilde Enzianwurzeln  |  Tonic
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ALTBIER, Mikrobauerei Schluckspecht, bio  Luzern	 4.4 % vol	 33 cl	 7.5

LISBETH, IPA, Officina della Birra  Bioggio, Tessin	 7.5 % vol	 75 cl	 19	

PLACEBO, alkoholfreies Lager, ChällerBröi  Aesch	 0.0 % vol	 33 cl	 5.5

NoBrainer, hardcore weiches alkoholfreies Lager  Luzern	 0.0 % vol	 33 cl	 5.5

Eichhof alkoholfreies Lager  Luzern	 0.0 % vol	 33cl	 5

Budligers Hol-der-e Moscht  Erlosenblick in Sulz	 4.5 % vol	 33cl	 6

LABSAL
OFFEN	 30 cl	 50 cl

Tageseistee 	 5	 6.5

Wasserbirnen-Schorle * 	 5	 6.5

Apfelsaft vom Bauernhof *	 5	 6

Citron Pressé *	 5	 6

Safran Limonade	 5	 6.5

Rosmarin Limonade	 5	 6.5

Holunderblüten Limonade	 5	 6.5

FLASCHEN

ZÄMÄ  33 cl	 6 
mit Entlebucher Kräuter

KOMEO  33 cl	 6 
Ingwer Kombucha  

Rivella rot  33 cl	 5

Vivi Kola  33 cl	 5

Passugger  77 cl	 7

Rüebli-Apfel Saft *  20 cl	 7 
Frisch gepresst

Orangensaft *  20 cl	 7 
Frisch gepresst

Traubensaft *  15 cl	 6.5 
Prodotti Ticinesi

* �ohne Zuckerzusatz –  
enthält von Natur aus Zucker /  
nicht aus Konzentrat

Fotografie: Sarah Lämmli
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PLACEBO, alkoholfreies Lager, ChällerBröi  Aesch	 0.0 % vol	 33 cl	 5.5

NoBrainer, hardcore weiches alkoholfreies Lager  Luzern	 0.0 % vol	 33 cl	 5.5
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Wir beziehen unsere Biere, Weine, das Gemüse, unsere 
Backwaren, Milchprodukte, Olivenöl, Tee, Illustrationen und 
Fotografien, Flechten und Ideen von Betrieben welche ihr 
Handwerk mit Liebe zum Detail und viel Sorgfalt ausführen.

Rüebli-Apfel Saft *  20 cl	 7 
Frisch gepresst

Orangensaft *  20 cl	 7 
Frisch gepresst

Traubensaft *  15 cl	 6.5 
Prodotti Ticinesi

* �ohne Zuckerzusatz –  
enthält von Natur aus Zucker /  
nicht aus Konzentrat

Bei Fragen,  

melde dich gerne  

an der Theke.
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Milchprodukte, Olivenöl, Tee, Illustrationen und Fotografien,

Flechten und Ideen von Betrieben …


